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MENU CENA SERVITA

Capodanno 2026
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Variazione di carpacci e tartare

(Salmone, Tonno ,Spigola Calamari ,Gamberi , Dentice)

Insalata di polpo alla Mediterranea
Moscardini in guazzetto ,chips di pane croccante e polvere di olive
Mazzancolle al vapore con mayo al Campari

PRINMO
Risotto selvatico cremolato con gamberoni e figri di zucca
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Crostacei alla catalana ,astice ,scampi ,mazzancolle e gamher'i: et

DOLCI

Fantasie di dolci finger dello chef
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Dolci natalizi
BEVERAGE

, —r Acqua

o —— 1 bottiglia di vino ogni 3 / 4 persone

BRINDISI DI 0000

Flute di bollicine

Cotechino e lenticchie
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COSTO €180 A PERSONA .
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