MENU BUFTET

Capodanno 2026

Ingresso dalle 20:30 alle 21:00 Oy iV e ‘_rf.‘, ! f ;
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Gyoza vegan.e teriyaki
Yk hisa¥ Hummus di ceci

Polpette di melanzane e pomodorini confit
Prosciutto e bufala
Sformato con porcini e tartufo
- Polpette di hallit@ in salsa verde
i Insalata di mare tiepida
Sashimi di salmone infuso al caffé e verdure wok
Millefoglie di melanzane dorate e le sue salse
Tagliere di salumi e formaggi X
PRI Wi
Rigatoncino all'uovo al ragu bianco , blu di bufala mantecati burro e sa]m], ;
Risotto scampi , burrata e pistacchi e £ ,_& SR
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Lasagnetta zucca e taleggio con erbe aromatiche

SECONDI

Brasato di manzo al vino rosso
Arrosto di vitella ai carciofi e fonduta di pecorino
Rolls di spigola alla mugnaia e lime
Verdure grill/caponata agrodolce/patate al forno
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e R Fantasie di dolci finger dello chef
------ ——— Dolci natalizi

1 BEVERAGK
1 ticket vino a persona

1 ticket drink a persona

o BRIIST DI 00400

Flute di bollicine. _
Cotechino e lenticchie e T
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